Nikita
6, rue Faustin Helie — 75016 Paris

Le mythe du restaurant russe a une origine : Nikita !

Il'y a plus de 80 ans, le premier
cabaret russe de la capitale, le
"Novy", s'est installé a cette
adresse pour le régal et le
divertissement, un peu nostalgique,
des russes expatriés.

Aujourd'hui, une équipe fidéle et
charmante tient avec générosité et
chaleur cette maison qui ne
désemplit pas. Les vedettes du
show-biz cotoient les familles et les
amoureux qui veulent passer une
soirée hors du temps dans un
décor chatoyant : des miroirs, de
l'or, du rouge.

Sans oublier 'ambiance, assurée par une équipe de chanteurs, musiciens, danseurs : tout I'esprit
russe et tzigane de la féte !

Dans les assiettes, le chef, formé par les plus grands, fait redécouvrir les saveurs traditionnelles, en y
ajoutant la petite touche européenne qui rassurera méme les plus réticents.

Pour passer une soirée hors de Paris, sans aller plus loin que d'habitude, entre amis, en amoureux,
en famille, réservez une table chez Nikita

Tarifs et reservations sur . www.cofrase-cabarets.com

Tél: 015526 10 10 - Fax: 015326 77 93 — Email: infos@cofrase-cabarets.com



Menu du TSAR Menu ZAKOUSKI

Cocktail et ses amuse-bouches
Cocktail et ses amuse-bouches
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Assiette "Zakouski"

Assiette "Saint Petersbourg” saumon fumé et mariné, hareng, caviar
saumon fumé et marine, flétan et esturgeon d'aubergine, tarama, pirojolk et blini
fumé,
ceufs de saumon, caviar tarama et blini adiiare
Siadiiniey Chachlik "Caucasien"
brochette de gigot d'agneau mariné aux
Filet de Boeuf "Petrov" herbes
nappé au foie gras
ou ou
Filet de boeuf "Strogonoff"
emince de boeut en sauce Saumon a l'unilatéral
ou saumon grillé, sauce a I'aneth
Esturgeon a la "Tsarine"
sauce Champagne et Caviar ou
adiinded Filet de boeuf "Strogonoff "

émincé de boeuf en sauce
Tentation de Natacha

bavarois aux fruits et son sorbet arrosé ~ i
adiiaray Assiette Trois Desserts
Vatrouchka, Roulé au Pavot,
1 verre de votka Boule de glace
Vin rouge a discrétion
Café ~F i

1 verre de votka
Vin rouge a discrétion
Café

Tarifs et reservations sur . www.cofrase-cabarets.com

Tél: 015526 10 10 - Fax: 015326 77 93 — Email: infos@cofrase-cabarets.com



Déjeuner Animation
(valable que pour les groupes de 40 personnes minimum)

Cocktail et ses amuse-bouches
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Zakouski
saumon fumé et mariné, hareng, caviar d'aubergine, tarama, pirojok et ses blini
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Boeuf Stogonoff
émincé de boeuf en sauce et sa garniture de 3 légumes
ou
Koulibiac de saumon et sa garniture
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Assiette de 3 desserts
Vatrouchka, roulé au pavot, boule de glace

%

1 verre de votka
Vin rouge du Tsar a discrétion
Café

Tarifs et reservations sur . www.cofrase-cabarets.com

Tél: 015526 10 10 - Fax: 015326 77 93 — Email: infos@cofrase-cabarets.com



Plan d'acces
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Parking Public : Passy - Station de taxi : Métro La Muette
Métro : La Muette - RER : Boulainvilliers (ligne C) - Bus : ligne 52

Tarifs et reservations sur . www.cofrase-cabarets.com

Tél: 015526 10 10 - Fax: 015326 77 93 — Email: infos@cofrase-cabarets.com
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